Menu de Tardor

Entreteniment amb copa de cava Perelada Brut Rva.
Canapée de fetge d’anec amb melmelada de tomaquet
“Chupito” de crema ce ceps amb tofona melanosporum

Entretenimiento con copa de cava Perelada Brut Rva.
Canapé de higado de pato con mermelada de tomate
Chupito de crema de boletus con trufa melanosporum

*kkkik

Duo de figues farcides amb pernil ibéric d’agla
Duo de higos rellenos con jamoén ibérico de bellota
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Gambes de Palamos “a la Diavola”
Gambas de Palamos “a la Diavola™

*khkkkk

Suprema de llobarro salvatge amb rossinyols i parmentier de moniato
Suprema de lubina salvaje con rebozuelos i parmentier de boniato

O

Picata de bou Angus amb salsa “Marchand de vin” i rovellons a la brasa
Picata de buey Angus con salsa “Marchand de vin”’ y niscalos a la brasa
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“Cheesecake” amb gelat de romani
“Cheesecake ” con helado de romero
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Cafe i llaminadures

*khkkkk

Inspirador blanc del Castell de Perelada
O

5 Fincas reserva del Castell de Perelada

Aiglies amb i sense gas

Preu per persona 70,00 € (IVA inclos) - Precio por persona 70,00 € (IVA incluido)
Unicament taules completes Solo mesas completas



