Autumn Menu

Appetizers served with cava Stars brut reserva Castell de Peralada
Pickled mushrooms
Lobster croquette

Apéritifs a table avec cava Stars Brut reserve Castell de Peralada
Champignons en escabeche
Croquette de homard

kokosk koo

Duo of figs with duck liver mi-cuit and acorn-fed Iberian ham
Duo de figues au mi-cuit de foie de canard et jambon ibérique de gland

skeoskoskoskosk

Prawns from Palamods and dry rice with mushrooms and sausages
Crevettes de Palamos avec riz sec de champignons et saucisses

skokeosk skosk

Loin of Angus beef with sautéed cepes
Filet de boeuf Angus avec cépes sautés

skeokeoskoskosk

“Recuit de Fonteta” cake with honey and pine nuts ice cream

Gdteau de “Recuit de Fonteta” avec glace au miel et pignons
skoskoskoskosk

Coffee / Café et petit fours

skeskoskoskosk

Obsequi blanc del Castell de Peralada
o

5 Fincas reserva del Castell de Peralada

Aigiies amb i sense gas

Price per person 80,00 € (VAT included) - Prix par personne 80,00 € (TVA comprise)
Only full tables Seulement des tables complétes



